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WIRELESS SMART
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Mina olen Tomi Bjorck

Hyva ruoka alkaa laadukkailla valineilla. Vuosikymmenet keittiossa
ovat opettaneet minulle, ettd valineilla on merkitysta. Siksi loin
taman sarjan, joka yhdistaa kestavyyden, tarkkuuden ja kdytannol-
lisyyden.

Jokainen tuote on suunniteltu toimimaan luotettavasti ja tukemaan
parempia tuloksia.

Nauti ruoanlaitosta.

Jag ar Tomi Bjorck

God mat bérjar med kvalitetsverktyg. Artionden i kéket har lart mig

att verktygen spelar roll. Darfér skapade jag den har kollektionen, en
kombination av hallbarhet, precision och praktikalitet.

Varje produkt ar utformad for att fungera palitligt och stédja battre resultat.

Njut av matlagningen.
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Product diagram: Main unit / Signal amplifier
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Temperature Probe

Ambient Temperature Sensor

Internal temperature sensor

Pointed tip

Ceramic handle

Ambient max:572°F/300°C

Insertion line

304 Stainless steel

Internal max:212°F/100°C



Button Control

Button Function Operation
| On/Off Press for 3s
O
Screen light on/off Press
e Mute/Unmute Press
{§} Enter temperature setting/Save and exit Press
Restore default settings (52°C) Press for 2s
P1/P2 After setting, press P1/P2 to set the temperature | press
required for probe 1 or probe 2
+ Temperature up Press
- Temperature down Press
°F/°C Toggle between Fahrenheit and Celsius Press
Screen Display Mute on/off

APP link status o- - - -

Realtime temperature ¢

L]
| i Temperature unit
e

; Host Battery

Probe Battery Realtime temperature
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Product Parameters

Bluetooth version: 5.2 Internal temperature:0-100°C/32-121°F

APP name:CHEFBBQ Ambient temperature:up to 0-300°C/32 -572°F
Wireless distance:Max 800 feet Waterproof:IP67 (probe)

Probe charging time: 30 minutes Host Charging Time:2 hours

Probe working time:

>24H (Low temperature roasting) Host working time: >120 hours
>10H (Regular roasting)

Operation Note:

1.Before use, please charge the host for 2 hours and ensure that the probe is inside the host charging
compartment.

2.Please charge the probe for 30 minutes before each use to ensure it can work for over 24 hours.
3.The indicator light is red when the host is charging, and blue when fully charged.

4.When the probe is detected battery low, the host will ring an alarm. Please charge the probe in time.



Attentions

Max Depth Limit

Insert the probe into the thickest part of the meat, ensuring that the notch on the probe is fully
covered by the meat, while the tip of the probe is inside the meat.

ENG



The distance above was tested outdoors and within visual range. This distance may be affected by the
phone and the surrounding environment (indoor conditions or obstacles may impact wireless range).
If the connection between the probe and the host is frequently disconnected, please place the host
within 1.5 meter of the probe.

-Do not carry the host machine around the room while moving, as this may cause signal interruptions
between the host and the probe

-Tin foil can interfere with signal transmission. Please do not completely wrap the probe in tin foil;
ensure that the handle of the probe remains exposed.

‘Do not place the host directly on the surface of cooking equipment or in a high- temperature
environment. The safe ambient temperature for using the host is between -20°C and +60°C.

Grill Lid Open

MAX 300FT ----

Grill Lid Closed



Usage
Follow the simple steps below to set up your Smart Thermometer and enhance your home dining
experience!

Step 1:
Download and install the“CHEFBBQ”App. Scan the QR code below or search for “CHEFBBQ” on the

Apple App Store for iOS devices or the Google Play Store for Android devices. Download the app and
install it on your smart device.

£ Availoble on the Getiton
. App Store b Google Play

e Compatible with iOS 12.0 or higher and Android 6.0 or higher.

Step 2:

Enable Bluetooth on your smart device under the settings section. If Bluetooth is already enabled,
you can skip this step. For Android devices, ensure both Bluetooth and location services are
enabled, as they are linked. Rest assured, we do not collect user information, and the app operates
solely as a local tool without a server. Additionally, enable notification services, including alarms
and pop-up icons.

Please note:
To pair your CHEFBBQ device, add it directly through the app, not through the Bluetooth setting
on your phone.



Step 3:

Fully charge the host and probe. Insert the probe tip into the notch of the charging compartment,
then place it fully inside the host. The host battery indicator light will be red while charging and
turn blue when fully charged. The battery status of both the host and the probe is displayed on the
LCD screen.

Step 4:

The probe pairs automatically with the host. You will see the connection status in the top left corner
of the LCD screen. If the probe loses connection to the host, please check the following:

1.Move the host closer to the probe. Signal strength may weaken if the probe is submerged in liquid
or if the oven lid is too thick for signal transmission. Do not leave the host inside the oven or any
area above 120°F.

2.Check the top area of the LCD screen for both the probe and host battery status. The signal
may weaken if either is low on battery.

Step 5:

Pair the host with your smart device. Open the app and choose whether to allow notifications.

Click “Enter the App” in the top right corner, the nclick“Matching” to connect the app to the host

automatically. The app will then display the device status page, showing real-time presets, internal,

and ambient temperatures. Your Smart Thermometer is now ready to use.




Step 6: Start Cooking

1.Insert the probe fully into the food, ensuring the tip is covered within the meat. Do not expose the
tip, as it can only withstand temperatures up to 212°F. The pro becontains delicate
electronics that could be damaged by high heat.

2.Set your desired temperature or select the meat type and doneness in the CHEFBBQ App.
Customize presets as needed.

3.An alarm will sound from the app or host once the target temperature is reached.

Step 7:Cleaning, storage and charging

After cooking, clean the probe by washing it by hand, the probe cannot be washed in a dishwasher.
Ensure the probe is completely dry before placing it back in the charging compartment for storage
and charging.

Disposal of the Electronic Appliance

This electronic appliance should not be disposed of with normal household waste. Dispose of
the unit at an approved facility or at your local recycling center. Please observe the curent
rules and regulations when disposing of the appliance. Contect your local council if in doubt.

DISPOSAL GUIDELINES:

Electrical and electronic equipment contains materials, components, and substances that can be
hazardous and harmful to human health and the environment if waste electrical and electronic
equipment (WEEE) is not disposed of correctly.

Products marked with the "crossed-out bin" symbol are electrical and electronic equipment. The
crossed-out bin indicates that waste electrical and electronic equipment must not be disposed of

with unsorted household waste, but should be collected separately. For this purpose, all municipalities
have established collection schemes where waste electrical and electronic equipment can be dropped
off free of charge by residents at recycling stations or other collection points, or can be picked up
directly from households. For more information, please contact the municipality's technical department.
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B:

Set up the App

Turn on the Bluetooth on your phone (The Android system must have both Bluetooth and location
services enabled), as well as the notification services (notification includes alarm and pop-up icon).

@

Allow CHEFEIRR 12 ccess this
demsicas location!

Allgw CHEFBEA 1o sraksle
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Connect the host for use
Open the app and connect the host via Bluetooth using the name CHEFBBQ as shown below. The
settings and display of the app will then be synchronized with the host.

13



App-operation guide

» » »

Option 1:

Click on Probe 1 or Probe 2, then click on Meat Selection in the menu, and then select the food to be cooked.
Click on the ingredient to set the desired flavor (target temperature).

Option 2:

If the target temperature does not meet your needs, you can click the +/- keys to adjust the temperature
you need.



Custom ingredient/flavor settings (temperature setting)

qiwie/r tiylulilolp
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» » »

Add new ingredients:

Click ADD to add other ingredients and set their names. At the same time, you can set the taste
(temperature) you need.

15



Cooking curve recording settings:

Click Chart to open the chart to record the cooking process and view the real-time cooking curve icon
as well as historical cooking process records.

1. Click on the start recording to start recording.
2. Click on the Cooking Graph to view the real- time cooking chart.
3. Click on the historical cooking icon data.



Ambient temperature alarm settings:
Click on the TEMP to open the high and low temperature alarm temperature settings for the ambient temperature.

Tempematurs Sefing

1.Click on the TEMP to display Max and Min.

2.Click on the Max to set an alarm for exceeding the set temperature (to prevent the furnace
temperature from exceeding the required temperature).

3.Click Min to set an alarm below the set temperature (to prevent the furnace fire from extinguishing).

17



Other setting:
1.Click HELP to view the operation guide and FAQS.
2.Click on the Stings settings: alarm ringtone, language, °C/°F

CHEFBEG




Important safety tips

e Use the probe only for the intended purpose. The probe is designed for meat (food).

e To prevent the risk of electric shock, do not immerse the charging host in water or other liquid.

¢ To avoid damage to the probe, the probe must be inserted into the safety line in the meat.

e In order to maintain the best performance of the product, please to not insert any parts of the
probe's ceramic handle into the meat.

¢ Do not use the probe in a microwave oven or pressure cooker.

¢ Do not expose the probe directly to flames. Do not drop the probe on hard surface.

* The probe cannot be washed in a dishwasher. Wash the probe before and after using, by hand.

e When putting it back into the host, make sure the probe is completely dry.

* The probe is waterproof, but it should not be immersed in water for a long time.

 Please pay attention to the tip of the probe to avoid injury.

» During the cooking process or just after cooking, the probe will be very hot, please do not touch it
with bare hands.

* Do not immerse the probe in cold water after cooking. Wait until the probe cool down by itself.

e The probe is not a toy. Close supervision is required if you use it near by children.

¢ Do not use this product outdoors in rain, thunderstorm or other severe weather conditions.

o If it shows that the temperature is too high or the temperature rises too fast, check whether the
probe is inserted into the food or not. Please reinsert the probe into the food correctly and make
sure that the probe is not exposed to flames. Please reposition the probe tip to the center of the
thickest part of the food. Avoid it touching the bones or fatty areas.

e The maximum temperature of the sensor inside the probe is 212°F (100°C). Temperatures above
the maximum temperature may damage the probe.

e The maximum temperature of the probe handle is 572°F (300°C). Temperatures higher than
the maximum temperature may damage the probe.

¢ When removing the probe form the meat, avoid applying left/right/up/down pressure on
the ceramic handle of the probe. Please move out the probe on the same level.

e Eating raw or undercooked meat, poultry or seafood may increase the risk of foodborne
illness. To reduce the risk of disease, cook food to the safe temperature recommended by
the U.S. Department of Agriculture.

¢ When the probe is not in use, please retract the probe to the host and take out the battery.

¢ Warning: Changes or modifications to this device that are not expressly approved by the

part responsible for compliance may invalidate the user's authority to operate the device. 19



FCC Compliance

This device complies with Part 15 of the FCC Rules. Operation is subject to the following two
conditions: (1) this device may not cause harmful interference, and (2) this device must accept
any interference received, including interference that may cause undesired operation.

Changes or modifications to this unit not expressly approved by the party responsible for
compliance couldvoid the user's authority to operate the equipment.

NOTE:

This equipment has been tested and found to comply with the limits for a Class B digital device,
pursuant to Part 15 of the FCC Rules. These limits are designed to provide reasonable protection
against harmful interference in a residential installation. This equipment generates, uses and can
radiate radio frequency energy and, if not installed and used in accordance with the instructions,
may cause harmful interference to radio communications. However, there is no guarantee that
interference will not occur in a particular installation. If this equipment does cause harmful
interference to radio or television reception, which can be determined by turning the equipment off
and on, the user is encouraged to try to correct the interference by one or more of the following
measures:

® Reorient or relocate the receiving antenna.

e Increase the separation between the equipment and receiver.

¢ Connect the equipment into an outlet on a circuit different from that to which the receiver is connected.
¢ Consult the dealer or an experienced radio/TV technician for help.

This device and its antenna(s) must not be co-located or operation in conjunction with any other
antenna or transmitter.

Radiation Exposure Statement
To maintain compliance with FCC's RF Exposure guidelines, this equipment should be installed and
operated with minimum distance of 20cm from your body.



Manufacturer

FE C€ rfis £ O

Warranty & Service
This product is covered with product and labor warranty for 12 months from the date of its original
purchase.

SORTING GUIDE

Electrical and electronic equipment contains materials, components and substances that can be
hazardous and harmful to human health and the environment when waste electrical and electronic
equipment (WEEE)is not disposed of properly.

Products labelled with a "crossed-out wheelie bin"are electrical and electronic equipment. The
crossed-out wheelie bin symbol indicates that waste electrical and electronic equipment must not be
disposed of with unsorted household waste, but must be collected separately, For this purpose, all
municipalities have established collection schemes where you can hand in waste electrical and
electronic equipment at recycling centres or other collection points or items collected directiy from
households.

Contact your local authority for further information.
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Produktdiagram:Huvudenhet /Signalférstarkare

Oka

temperature
Omvandlingsknapp sond 1/Sond 2
for temperaturenhet Tyst

Stromknapp
Sl — Ty [ Skdrm

Minskatemperature

Inbyggd magnet
(langst ner)

Laddningsutrymme for sonder
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Laddningsljus <« - -
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Temperaturkontrol
Keramiskt handtag
Omgivnings temperatur sensor Max omgivning:572°F/300°C
Infoga linje
304 Rostfritt stal
Inre temperaturgivare Inre max: 212°F/100°C

Spetsspets
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Knappkontroll
Knappar Funktion Handling
o Sli!.pé/av . Tryck | 3 sekunder
Skarmlys pa/av Tryck
x slaljud pa/av Tryck
Gain | temperaturinstillning/Spara och avsluta Tryck

Aterstill standardinstillningar (52°C)

Tryck | 2 sekunder

Efter instéllning, tryck P1/P2 for att stélla in

P1/P2 onskad temperatur fér sond 1 eller sond 2. Tryck

+ Hoj temperatur Tryck

- Sank temperatur Tryck

°F/°C Byt mellan Fahrenheit ochCelsius Tryck
Skarmdisplay Tyst pa/av

APP-ldnkstatus - - -

[
|
(1
hur |

! Temperaturenhet
1 e

r g
Temperatur | realtid .
Sondbatteri

L]
N Vardbatteri

Temperatur i realtid




Produktparametrar

Bluetooth version: 5.2

Intern temperatur:0-100°C/32 -121°F

APP namn: CHEFBBQ

Omgivningstemperatur:upp till 0-300°C/32 -572°F

Tradl6s rackvidd: Max 800 fot

Vattentalighet: IP67 (probe)

Probe laddningstid: 30 minuter

Huvudenhetens laddningstid: 2 timmar

Arbetstid (Probe):
>24H (Lag temperaturstekning)
>10H (Vanlig temperaturstekning)

Arbetstid (huvudenhet): >120 timmar

Bruksanvisning:

1. Innan anvandning, ladda huvudenheten i 2 timmar och se till att proben ar placerad i

laddningsutrymmet.

2. Ladda proben i 30 minuter innan varje anvandning for att sakerstélla att den kan fungera i

mer dn 24 timmar.

3. Indikatorlampan lyser rétt nar huvudenheten laddas och blir Bla nar den &r fulladdad.
4. 0m proben har |3g batterinivd kommer huvudenheten att ge ett larm.Ladda proben

omedelbart.

29



Viktiga anvisningar

Maximal djupgrans

Sétt in proben i den tjockaste delen av kottet saatt halet paproben ar helt tackt av kottet och spetsen
paproben &r inuti kéttet.




Avstandet ovan testades utomhus och inom visuellt rackvidd.Detta avstand kan paverkas av telefonen
och omgivningenmiljé(inomhusférhallanden eller hinder kan paverka tradlos rackvidd).Om
anslutningen mellan sonden och vérden ofta drAvkopplad,placera varden inom 1.5 meter fran sonden.

+Bar inte vardmaskinen runt rummet ndr du ror dig,eftersom detta kan orsaka signalavbrott
mellan varden och sond.

‘Tinnfolie kan stora signaldverféringen.Vanligen inte helt vika sonden i tennfolie;Se till att
hanteringen av Sonden ar fortfarande utsatt

+Placera inte varden direkt paytan av matlagningsutrustning eller i en hogtemperaturmiljo.
Den sdkra miljontemperaturen for att anvanda varden &r mellan -20°C och + 60°C.

Grill Lid Open

MAX 300FT ----

Grill Lid Closed
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Anvdndning

Folj de enkla stegen nedan for att konfigurera din Smart Thermometer och férbattra din matupplevelse
hemma!

Steg 1:

Ladda ner och installera "CHEFBBQ"-appen.Skanna QR-koden nedan eller sok efter
"CHEFBBQ"paApple App Store for iOS enheter eller Google Play Store for Android-enheter.
Ladda ner appen och installera den padin smarta enhet.

£ Available on the Getiton
. App Store ' Google Play

- Kompatibel med iOS 12.0 eller nyare och Android 6.0 eller nyare.
Steg 2:

Aktivera Bluetooth pa din enhet och aktivera platsjénster (kravs for Android).

For att para din CHEFBBQ-enhet,lagg till den direkt via appen och inte genom Bluetooth
installningarna padin telefon.

Steg 3:

Ladda huvud enheten och proben helt.Indikatorlampan visar laddningsstatus.



Steg 4:

Anslutningen mellan proben och huvudenheten sker automatiskt. Kontrollera status pa LCD

-skdrmen.

Om proben tappar anslutningen till huvudenheten, kontrollera féljande:

1.Flytta huvudenheten narmare proben.Signalstyrkan kan férsamras om proben ar nedsankt i
vétska eller om ugnsluckan ar for tjock for signaléverforing.Lat inte huvudenheten vara i
ugnen eller i omraden med temperaturer éver 120°F (49°C).

2.Kontrollera batteristatus paLCD-skdarmens 6vre omrade for bade proben och huvudenheten.
Signalstyrkan kan forsamras om nagon av enheterna har lag batteriniva.

Steg 5:

Para ihop viarden med din smarta enhet.Oppna appen och vilj om du vill tilldta aviseringar.Klicka
pa”Enter the App”i det 6vre hogra hérnet och klicka sedan pa”Matching”for att automatiskt para
ihop appen med varden.Appen visar sedan enhetens statussida som visar férinstallda,interna och

omgivande temperaturer i realtid.Din smarta termometer ar nu redo att anvdndas.
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Steg 6:Borja laga mat

1.For in sonden hela vdgen in i maten och se till att spetsen tacks av kottet.Exponera inte
spetsen eftersom den endast tal temperaturer upp till 212°F.Sonden innehaller 6mtalig
elektronik som kan skadas av hég varme.

2.5téll in 6nskad temperatur eller valj typ av kott och tillagning i CHEFBBQ-appen.Anpassa
forinstallningarna efter behov.

3.Ett larm hors fran appen eller varden nar maltemperaturen har uppnatts.

Steg 7:Rengoring,forvaring och laddning
Rengor proben efter tillagning genom att diska den for hand,proben tal inte maskindisk.Se till att
proben &r helt torr innan du sétter tillbaka den i laddningsfacket for férvaring och laddning.

Borttagning av elektronisk utrustning

Denna elektroniska utrustning far inte slangas tillsammans med vanligt hushallsavfall.

Kassera enheten pa en godkand anlaggning eller ditt lokala atervinningscenter. Vanligen E
folj de gallande reglerna och foreskrifterna for borttagning av enheten. Kontakta din

lokala kommun om du &r oséker.

BORTTAGNINGSREGLER:

Elektrisk och elektronisk utrustning innehaller material, komponenter och &mnen som kan vara farliga
och skadliga for manniskors halsa och for miljon om avfall som utgérs av eller innehaller elektrisk och
elektronisk utrustning (WEEE) inte kasseras pa ratt satt.

Produkter som ar markta med symbolen “6verkorsad soptunna” ar elektrisk och elektronisk utrustning.
Den 6verkorsade soptunnan anger att avfall som utgérs av eller innehaller elektriska eller elektroniska
produkter inte far sldngas bland osorterat hushallsavfall, utan ska samlas in separat. For detta &ndamal
har alla kommuner inrattat insamlingssystem dar avfall som utgors av eller innehaller elektriska och
elektroniska produkter kan lamnas kostnadsfritt av invanarna vid atervinningsstationer eller andra
insamlingspunkter, eller kan hamtas direkt fran hushallen. For mer information, vanligen kontakta
kommunens tekniska avdelning.



B:
Installning av app
Sla pa Bluetooth pa din telefon (Android-systemet maste ha bade Bluetooth och platstjanster

aktiverade), samt notifikationstjansterna (notifikationer inkluderar alarm och pop-up ikon).

DESKTOP-AAFS

LABTOR

Allow CHEFEIRR 12 ccess this
demsicas location!
Allgw CHEFBEA 1o sraksle
Bhuetocth?
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Anslut huvudenheten for anvandning

Oppna appen och anslut huvudenheten via Bluetooth med namnet CHEFBBQ som visas nedan.
Instéllningarna och visningen i appen kommer sedan att synkroniseras med huvudenheten.




App-anvandarguide

» » »

Alternativ 1:
Klicka pa Probe 1 eller Probe 2, klicka sedan pa Kéttval i menyn och vilj sedan den mat
som ska tillagas. Klicka pa ingrediensen for att stalla in 6nskad smak (maletemperatur).

Alternativ 2:
Om maletemperaturen inte uppfyller dina behov kan du klicka p&+/-knapparna fér
att justera temperaturen som du 6nskar

37



Anpassade ingrediens-/smaksinstéllningar (temperaturinstillning)

qiwie/r tiylulilolp
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Lagg till nya ingredienser:
Klicka p& LAGG TILL fér att |dgga till andra ingredienser och stélla in deras namn. Samtidigt kan du
stélla in 6nskad smak (temperatur).



Installningar for inspelning av matlagningskurva:

Klicka pa Diagram for att 6ppna diagrammet och spela in matlagningsprocessen samt se realtids
matlagningskurvikonet och historiska matlagningsprocesser.

1. Klicka pa Starta inspelning for att borja inspelningen.
2. Klicka pa Matlagningsgrafen for att se realtids matlagningsdiagrammet.
3. Klicka paikonen for historiska matlagningsdata.

39



Instdllningar fér alarm vid omgivningstemperatur:

Klicka pa TEMP for att 6ppna instéllningarna fér hog- och lagtemperaturalarm for
omgivningstemperaturen.

Tempematurs Sefing

1.Klicka paTEMP for att visa Max och Min.

2.Klicka pdMax for att stélla in ett alarm om den instdllda temperaturen 6verskrids (for att
férhindra att ugnstemperaturen overstiger den 6nskade temperaturen).

3.Klicka paMin for att stélla in ett alarm om temperaturen faller under den instéllda
temperaturen (for att férhindra att ugnens laga slocknar).



Andra installningar:
1.Klicka paHJALP for att se bruksanvisningen och vanliga fragor (FAQ).
2.Klicka palnstéliningar for att justera alarmsignal,sprak,°C/°F.
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Viktiga sdkerhetstips

eAnvind endast proben for det avsedda dandamalet.Proben ar designad for kétt (mat).

oFor att undvika risken for elektrisk chock,sdnk inte laddningsstationen i vatten eller andra vatskor.

*For att undvika skador paproben,séatt in proben i sdkerhetslinjen i kottet.

*For att bibehalla produktens basta prestanda,satt inte in nagon del av probens keramiska handtag i
kottet.

eAnvand inte proben i en mikrovagsugn eller tryckkokare.

eUtsatt inte proben direkt for lagor.Sldpp inte proben paharda ytor.

*Proben kan inte tvattas i diskmaskin.Tvatta proben foére och efter anvandning fér hand.

*Nar proben satts tillbaka i huvudenheten,sédkerstéll att proben ar helt torr.

eProben ar vattentdt,men den bor inte sdnkas ner i vatten under langre perioder.

eVar uppmarksam paspetsen av proben for att undvika skador.

eUnder matlagning eller direkt efter matlagning kommer proben att vara mycket varm,saundvik
att rora vid den med bara héander.

eSank inte proben i kallt vatten efter matlagning.Vanta tills proben svalnar av sig sjalv.

eProben ar inte ett leksak.Tatt dvervakning krdvs om den anvands néra barn.

eAnvand inte denna produkt utomhus i regn,askvader eller andra extrema vaderférhallanden.

*Om temperaturen visar att den ar for hog eller stiger for snabbt,kontrollera om proben &r korrekt
insatt i maten.Satt in proben korrekt i maten och se till att den inte utsatts for Iagor.Placera proben
i mitten av den tjockaste delen av maten.Undvik att den ror vid ben eller fettiga omraden.

eDen maximala temperaturen for sensorn inuti proben ar 212°F (100°C).Temperaturer 6ver den
maximala temperaturen kan skada proben.

*Den maximala temperaturen for probens handtag ar 572°F (300°C).Temperaturer over den
maximala temperaturen kan skada proben.

eNar du tar bort proben fran maten,undvik att applicera tryck upp/ner,vanster/héger paprobens
keramiska handtag.Flytta proben i samma niva.

oAt inte ratt eller otillrickligt kokt kott,fagel eller skaldjur eftersom det kan &ka risken for
matburna sjukdomar.For att minska sjukdomsrisker,tillaga maten till den sdkra temperatur som
rekommenderas av US Department of Agriculture.

eNar proben inte anvands,ta bort proben fran huvudenheten och ta ut batteriet.

eVarning:Andringar eller modifieringar av denna enhet som inte uttryckligen godkénts av den
ansvariga for efterlevnad kan ogiltigforklara anvdandarens rétt att anvdanda enheten.



FCC-6verensstammelse

Denna enhet 6verensstammer med del 15 av FCC-reglerna.Drift &r underkastad foljande tva
villkor:(1)Denna enhet far inte orsaka skadlig stérning och (2)denna enhet maste acceptera
stérning som tas emot,inklusive stérningar som kan orsaka oénskad drift.

Andringar eller modifieringar av denna enhet som inte uttryckligen godkénts av den ansvariga
parten for efterlevnad kan ogiltigforklara anvdandarens ratt att anvdanda enheten.

ANMARKNING:

Denna utrustning har testats och funnits 6verensstimmande med granserna for en klass B digital
enhet,enligt del 15 av FCC-reglerna.Dessa granser dr designade for att ge rimligt skydd mot
skadlig interferens i en bostadsinstallation.Denna utrustning genererar,anvander och kan sénda ut
radiovagsenergi,och om den inte installeras och anvands enligt instruktionerna,kan den orsaka
skadlig interferens i radiokommunikation.Det finns dock ingen garanti for att interferens inte
kommer att uppstai en viss installation.Om denna utrustning orsakar skadlig interferens i radio
eller tv-mottagning,vilket kan faststillas genom att stinga av och satta pautrustningen,uppmanas
anvandaren att forsoka atgéarda interferensen genom en eller flera av féljande atgarder:

e Ominrikta eller flytta mottagarantennen.

o Oka avstandet mellan utrustningen och mottagaren.

¢ Anslut utrustningen till ett eluttag paen annan krets dn den som mottagaren ar ansluten till.
* Kontakta aterférséljaren eller en erfaren radio/tv-tekniker for hjalp.

Denna enhet och dess antenn(er)far inte placeras tillsammans eller anvandas i samband med nagon
annan antenn eller séndare.

Stralningsutslapp
For att uppratthalla 6verensstimmelse med FCC:s RF-exponeringsriktlinjer,bor denna utrustning
installeras och anvandas med ett minimalt avstand pa20 cm fran din kropp.
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Tillverkare

FE C€ rfis £ O

Garanti & Service:

Denna produkt tacks av produkt- och arbetsrattigheter i 12 manader fran datumet for det
ursprungliga kdpet.

SORTERINGSGUIDE

Elektrisk och elektronisk utrustning innehaller material,komponenter och @mnen som kan vara
farliga och skadliga for manniskors halsa och miljén nar avfall fran elektrisk och elektronisk
utrustning (WEEE)inte bortskaffas paratt satt.

Produkter som ar markta med en“6verkorssad soptunna”ar elektrisk och elektronisk utrustning.
Den 6verkryssade soptunnan symboliserar att avfall fran elektriska och elektroniska produkter inte
far slangas tillsammans med osorterat hushallsavfall,utan maste samlas in separat.For detta
andamal har alla kommuner inrattat insamlingssystem dar avfall fran elektrisk och elektronisk
utrustning kan lamnas in gratis paatervinningsstationer eller andra insamlingsplatser eller hamtas
direkt fran hushallen.

Kontakta kommunens tekniska forvaltning for ytterligare information



Kaksi lihan lampomittaria
Kayttoohje
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Tuotekaavio: Padyksikkd/signaalinvahvistin

Lampétilan nostaminen

Lampétilayksikdn Anturi 1/ Anturi 2
vaihtopainike Mykistys

Virtapainike
Sl Al i Naytto

7777777 ' Lampétilan laskeminen

Magneetti (pohjassa)

Antureiden sdilytyslokero



B """ > Nollaus

Latauksen merkkivalo <« - - .
& - - -» USB-C-latausportti
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Lampotila-anturi

Keraaminen kahva

Ympiriston lampétilan sensori Ympiristo enintain 300 °C (572 °F)

Tyontosyvyys

304 ruostumaton terds

Sisélampdtilan sensori Sisalampdtila enintéén: 100 °C (212 °F)

Terava karki



Painikkeiden toiminnot

Painike Toiminto Kaytto
1) Virta paille/pois Nayton valo paille Paina 3 sekuntia
/pois Paina
x Aéni paalle/pois Paina
{§} Siirry lampétila-asetuksiin / Tallenna ja poistu Paina
Palauta oletusasetukset (52°C) Paina 2 sekuntia
P1/P2 Valitse lampétila anturille 1 tai 2 Paina
+ Nosta lampétilaa Paina
- Laske lampétilaa Paina
°F/°C Vaihto Fahrenheitin ja Celsiuksen valilla Paina
Naytto Mykistys paille/pois

Sovelluksen yhteyden tila o~ - - - - - - ' Lampotilayksikko

! s .. . .
Reaaliaikainen lampdotila 4 . Paayksikon paristo
[ ]
Anturin paristo Reaaliaikainen lampétila
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Tuotteen tiedot

Bluetooth version: 5.2

Sisalampétila: 0-100 °C (32-121 °F)

Sovelluksen nimi: CHEFBBQ

Ympariston lampotila: 0-300 °C (32-572 °F)

Langaton kantama: maks. 243 m

Vesitiiviys: IP67 (anturi)

Anturin latausaika: 30 minuuttia

Padyksikon latausaika: 2 tuntia

Anturin kayttoaika:
yli 24 tuntia (matalan lampétilan kypsennys)
yli 10 tuntia (normaali kypsennys)

Padyksikon kayttéaika: > 120 tuntia

Kayttéohje:

1. Lataa paayksikkod kaksi tuntia ennen kayttoa ja varmista, etta anturi on latauslokerossa.

2. Lataa anturia 30 minuuttia ennen jokaista kdyttdd varmistaaksesi yli 24 tunnin kayttoajan.

3. Merkkivalo palaa punaisena, kun laitetta ladataan, ja sinisena, kun se on tdysin ladattu.

4. Kun anturin paristo on tyhjenemassa, padyksikko antaa halytyksen. Lataa anturi vélittomasti.




Tarkeita ohjeita:

Suurin tyontosyvyys

Aseta anturi lihan paksuimpaan kohtaan niin, etta anturin reikd on kokonaan lihan peitossa ja anturin
karki on lihan sisalla.
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YIla mainittu etdisyys on testattu ulkona esteettémassa ymparistdssa. Etdisyyteen voivat vaikuttaa
puhelin ja ympdristo (sisétilat ja esteet voivat heikentda kantamaa).
Jos yhteys anturin ja padyksikon vélilld katkeaa usein, sijoita padyksikkd enintddn 1.5 metrin etdisyydella.

1. Ala kanna paayksikkdd mukanasi liikkuessasi, silld se voi aiheuttaa signaalin katkeamisen paayksikon
ja anturin valilla.

2. Alumiinifolio voi hairitd signaalia. Al kaari anturia kokonaan folioon, vaan jéta ainakin anturin kahva
nakyviin.

3. Al3 aseta paayksikkoa suoraan keittovilineiden paalle tai kuumaan ymparistoon. Paadyksikon turvallisen
kayttélampotilan alaraja on —20 °C ja ylaraja +60 °C.

Grillin kansi auki

Maks. 91 m ----

Maks. 10 m

Grillin kansi kiinni



Kayttoohje:
Ota alylampomittari kdyttoon ja parantamaan ruoanlaittokokemuksiasi noudattamalla alla olevia
yksinkertaisia ohjeita.

Vaihe 1:
Lataa ja asenna CHEFBBQ-sovellus. Skannaa alla oleva QR-koodi tai etsi CHEFBBQ Applen App Storesta

(iOS-laitteet) tai Google Play Kaupasta (Android-laitteet). Lataa ja asenna sovellus laitteellesi.

Available on the ' Getito
. App Store Google Play

- Yhteensopivat kayttojarjestelmét: iOS 12.0 tai uudempi ja Android 6.0 tai uudempi

Vaihe 2:

Ota Bluetooth kayttoon laitteessasi ja aktivoi sijaintipalvelut (vaaditaan Android-laitteissa).
Yhdistd CHEFBBQ lisaéamalla se suoraan sovelluksen kautta — ei puhelimen Bluetooth-asetuksista.

Vaihe 3:

Lataa paayksikko ja anturi tdyteen. Merkkivalo nayttaa lataustilan.
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Vaihe 4:
Anturin ja padyksikon valinen yhteys muodostuu automaattisesti. Tarkista tila LCD-naytolta.

Jos yhteys katkeaa, tarkista seuraavat:

* Aseta padyksikkod lahemmas anturia. Sigpaali voi heikentya, jos anturi on nesteessa tai jos signaali
ei pysty lavistamaan grillin paksua kantta. Ala laita paayksikkéa uuniin tai paikkaan, jonka lampotila on
yli 49 °C (120°F).

e Tarkista anturin ja padyksikon lataustaso LCD-ndyton yldosasta. Signaali voi heikentyd, jos
jommankumman laitteen lataus on vdhissa.

Vaihe 5:

Yhdista paayksikko alylaitteeseesi. Avaa sovellus ja valitse, haluatko sallia ilmoitukset.

Paina "Enter the App” oikeassa yldkulmassa ja sitten “Matching”, joka yhdistda sovelluksen
automaattisesti padyksikkdon. Sovellus ndyttaa laitteen tilasivun, jossa nakyvat esiasetetut seka
sisdiset ja ympariston lampotilat reaaliajassa. Alylampomittarisi on nyt kdyttévalmis.




Vaihe 6: Aloita ruoanlaitto

1. Tyénna anturi lihaan ja varmista, etta sen kirki on kokonaan lihan peitossa. Al4 jaté karkea nakyviin,
silla se kestda enintdan sadan asteen kuumuutta. Anturissa on herkkia elektronisia osia, jotka voivat
vaurioitua korkeassa lampétilassa.

2. Aseta haluamasi lampotila tai valitse lihan tyyppi ja kypsennystapa CHEFBBQ-sovelluksessa.
Muokkaa esiasetuksia tarvittaessa.

3. Sovellus tai padyksikko antaa halytyksen, kun valittu ldmpétila saavutetaan.

Vaihe 7:Puhdistus, sdilytys ja lataus
Pese anturi kdyton jalkeen kasin. Anturia ei saa pesta astianpesukoneessa. Varmista, ettd anturi on
tdysin kuiva ennen kuin asetat sen takaisin latauslokeroon sailytysta ja latausta varten.

Elektronisten laitteiden havittdminen

Tata sahkolaitetta ei saa havittda tavallisen kotitalousjatteen joukossa. Toimita laite
hyvaksyttyyn kerdyspisteeseen tai paikalliseen kierratyskeskukseen. Noudata laitteen E
havittamistd koskevia paikallisia sdantdja ja maarayksia. Jos olet epdvarma, ota yhteytta
asuinkuntaasi.

HAVITYSOHJEET:

Sahko- ja elektroniikkalaitteet sisaltavat materiaaleja, komponentteja ja aineita, jotka voivat olla

vaarallisia ihmisten terveydelle ja ymparistélle, jos sahko- ja elektroniikkalaiteromua (SER) ei kasitelld oikein.
Sahko- ja elektroniikkalaitteita ovat tuotteet, joihin on merkitty roskakori ja sen paalle rasti.

Symboli tarkoittaa, etta laitetta ei saa havittda tavallisen kotitalousjatteen joukossa, vaan se on kerattava
erikseen.

Tatd varten kunnat ovat perustaneet kerdysjarjestelmid, joiden puitteissa sahko- ja elektroniikkalaitteet
voidaan toimittaa maksutta kierratysasemille tai muihin kerdyspisteisiin, tai ne voidaan noutaa suoraan
kotitalouksista. Lisatietoja saat kuntasi tekniseltd osastolta.
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B:

Sovelluksen asetukset

Ota puhelimessasi kaytt66n Bluetooth (Android-laitteissa my®6s sijaintipalvelut) ja ilmoituspalvelut
(ilmoituksiin kuuluvat halytykset ja ponnahdusikkunat).

DESKTOP-AAFS

LABTOR

Allow CHEFEIRR 12 ccess this
demsicas location!
Allgw CHEFBEA 1o sraksle
Bhuetocth?




Paadyksikon yhdistaminen
Avaa sovellus ja yhdistd paayksikko Bluetoothin kautta CHEFBBQ-nimelld alla olevien ohjeiden mukaisesti.
Sovelluksen asetukset ja ndytto synkronoituvat tdman jalkeen paayksikon kanssa.
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Sovelluksen kayttoohje

» » »

Vaihtoehto 1:
Valitse Anturi 1 tai Anturi 2. Napauta sen jalkeen "Meat” ja valitse ruoka, jonka haluat valmistaa.

Aseta haluamasi kypsyysaste (tavoitelampétila) valitsemalla ainesosa.

aihtoehto 2:
Jos tavoitelampdtila ei vastaa tarpeitasi, voit sdataa lampotilan haluamallesi tasolle painamalla + tai —.



Mukautetut ainesosa- ja kypsyysasetukset (lampotila-asetus)

qiwie/r tiylulilolp
alsfd|t]g|n]itk]t

g r xjcivio|nim i@

) wam —

Cig

» » »

Lisda uusia ainesosia painamalla ADD ja anna ainesosille nimet.
Samalla voit asettaa haluamasi kypsyysasteen (lampétilan).
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Kypsennyskaavion tallennusasetukset:

Paina Chart, jos haluat avata kypsennyskaavion ja tallentaa kypsennysprosessin tiedot seka tarkastella
meneillddn olevan kypsennyksen kdyraa ja aiempia kypsennyksia.

1. Aloita tallennus painamalla ”Start Recording”.
2. Paina "Cooking Graph”, jos haluat ndahda reaaliaikaisen kypsennyskaavion.
3. Paina kuvaketta ndhdéksesi aiempien kypsennyskertojen tiedot.



Ymparistohdlytyksen asetukset:
Paina “TEMP”, jos haluat avata korkean ja matalan ymparistolampétilan ilmoitusasetukset.

Tempematurs Sefing

1. Paina "TEMP”, jos haluat ndhda enimmais- ja vdhimmadisarvot.

2. Paina ”"Max”, jos haluat ilmoituksen, kun lampétila ylittaa asettamasi arvon
(ettei grillin lampotila nouse liian korkeaksi).

3. Paina ”Min”, jos haluat ilmoituksen, kun lampétila laskee asettamasi arvon alle
(ettei liekki sammu).
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Muut asetukset:

1. Napauta HELP, jos haluat ndhda kaytt6ohjeen ja usein kysytyt kysymykset (FAQ).
2. Avaa Settings, jos haluat muokata halytysaantd, kielta ja lampotilan yksikkoa.




Tarkeita turvallisuusohjeita

o Kaytd anturia vain sen kayttotarkoitukseen. Anturi on suunniteltu lihan (ruoan) lampétilan mittaamiseen.

Al upota latausasemaa veteen tai muihin nesteisiin, ettet saa sahkoiskua.

* Tyonna anturi lihaan tyontdsyvyyden merkkiviivaan asti, ettei se vaurioidu.

o Al tydnna anturin keraamista kahvaa lihaan, jotta saat varmistettua mahdollisimman hyvit tulokset.

o Al3 kdytd anturia mikroaaltouunissa tai painekattilassa.

o Al3 altista anturia avotulelle dlika pudota sita koville pinnoille.

¢ Anturia ei saa pestd astianpesukoneessa. Pese se kdsin ennen kayttoa ja kdyton jalkeen.

¢ Varmista, ettd anturi on tdysin kuiva ennen kuin asetat sen takaisin padyksikon lokeroon.

e Anturi on vedenkestdva, mutta sitd ei saa pitda vedessa pitkaan.

* Ole varovainen kasitellessasi anturin karkea, ettet loukkaannu.

e Anturi on erittdin kuuma kayton aikana ja heti sen jalkeen. Al4 koske siihen paljain kisin.

o Al4 upota anturia kdyton jalkeen kylmaan veteen. Anna sen jadhtya itsestaan.

o Anturi ei ole lelu. Lapsia pitda valvoa, jos anturia kdytetdan lasten ldhella.

o Al kiyta tuotetta ulkona sateessa, ukkosella tai muissa darimmaisissa sadolosuhteissa.

¢ Jos lampotila vaikuttaa lilan korkealta tai nousee liian nopeasti, tarkista ettd anturi on tyénnetty ruokaan
oikein. Tyonna anturi lihan paksuimpaan kohtaan ja varmista, ettei se kosketa luuta tai rasvaisia osia.

e Anturin sisdisen sensorin maksimilampétila on 100 °C (212 °F). Sita korkeammat lampétilat voivat
vahingoittaa anturia.

o Anturin kahvan maksimilampotila on 300 °C (572 °F). Sitad korkeammat lampétilat voivat vahingoittaa anturia.

e Kun vedat anturin pois ruoasta, valtd painamasta sita ylos, alas tai sivuille. Veda anturi ulos vaakasuunnassa.

¢ Raaka tai huonosti kypsennetty liha, siipikarja ja mereneldvat voivat lisatd ruokamyrkytyksen riskia.
Kypsenna ruoat suositeltuihin turvallisiin lampdotiloihin (USDA:n ohjeiden mukaisesti).

e Kun anturia ei kdytetd, irrota se padyksikosta ja irrota myds paristo.
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Varoitus:

Muutokset tai muokkaukset, joita vaatimustenmukaisuudesta vastaava osapuoli ei ole nimenomaisesti
hyvaksynyt, voivat mitatoida kayttajan oikeuden kayttaa laitetta.

Tarkeita turvallisuusohjeita

® Kun irrotat anturin ruoasta, dld paina anturin keraamista kahvaa — &la yl6s/alas eikd vasemmalle/
oikealle. Liikuta anturia samassa tasossa.

o Al3 syd raakaa tai riittaméattdmasti kypsennettya lihaa, siipikarjaa tai mereneldvi, silld se voi lisata
ruokaperdisten tautien riskid. Sairausriskin vahentamiseksi kypsenna ruoka Yhdysvaltain
maatalousministerion (USDA) suosittelemaan turvalliseen lampdotilaan.

e Kun anturi ei ole kdytdssa, irrota se padyksikosta ja poista paristo.

FCC-vaatimustenmukaisuus

Tama laite tayttda FCC-saantdjen osan 15 vaatimukset. Kayttoon sovelletaan seuraavia ehtoja:

1. Tama laite ei saa aiheuttaa haitallista hairiota.

2. Taman laitteen on hyvaksyttava kaikki vastaanotettu hairio, mukaan lukien laitteen toimintaa
mahdollisesti haittaava hairio.

HUOMAA:

Tama laite on testattu, ja se tayttda luokan B digitaalilaitteille asetetut rajat FCC-sadntdjen osan 15
mukaisesti. Ndma rajat on suunniteltu suojaamaan kohtuullisesti haitallisilta hairigilta kotikdytossa.
Laite tuottaa, kayttaa ja voi sateilld radiotaajuista energiaa. Jos laitetta ei asenneta ja kdyteta ohjeiden
mukaisesti, se voi aiheuttaa hairioita radioliikenteeseen. Ei kuitenkaan voida taata, etta hairioita ei
esiinny tietyssd asennuksessa.

Jos laite aiheuttaa hairioita radio- tai TV-vastaanottoon (tdma voidaan tarkistaa sammuttamalla ja
kdynnistamalla laite), yritd vahentaa hairi6ita seuraavilla tavoilla:

¢ Suuntaa tai siirrd vastaanottoantennia

¢ Kasvata laitteen ja vastaanottimen valista etdisyytta

* Kytke laite eri virtapiirin pistorasiaan kuin vastaanotin

¢ Ota yhteytta jalleenmyyjdén tai kokeneeseen radio-/TV-teknikkoon

Tata laitetta ja sen antennia ei saa kdyttaa yhdessa muiden antennien tai lahettimien kanssa.



Sateilyaltistus:
Kayta laitetta FCC RF -altistusvaatimusten noudattamiseksi vahintdan 20 cm:n etdisyydelld kehostasi.

Valmistaja

FE C€ rhis X O

Takuu ja huolto

Talld tuotteella on 12 kuukauden takuu (tuote- ja valmistusvirheet) alkuperdisesta ostopaivasta alkaen.

LAJITTELUOHJE

Sahkoé- ja elektroniikkalaitteet sisdltavat materiaaleja, osia ja aineita, jotka voivat olla vaarallisia
ihmisten terveydelle ja ympadristolle, jos kaytostd poistettuja sahko- ja elektroniikkalaitteita (SER) ei
kasitelld oikein.

Sahko- ja elektroniikkalaitteita ovat tuotteet, joihin on merkitty yliviivattu roskakori. Symboli tarkoittaa,
ettd kaytosta poistettuja sahko- ja elektroniikkalaitteita ei saa havittaa tavallisen kotitalousjatteen
mukana, vaan ne on kerattava erikseen.

Tata varten kunnat ovat perustaneet kerdysjarjestelmia, joiden puitteissa kdytosta poistettuja sahko- ja
elektroniikkalaitteita voi toimittaa kierratyskeskuksiin tai muihin kerdyspisteisiin, tai ne voidaan noutaa
suoraan kotitalouksista.

Lisdtietoja saat ottamalla yhteyttd omaan kuntaasi.
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TOMI BJORCK
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