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Hyvé ruoka alkaa laadukkailla valineilld. Vuosikymmenet keittiossa
ovat opettaneet minulle, etta vélineilla on merkitysta. Siksi loin
taman sarjan, joka yhdistaa kestavyyden, tarkkuuden ja kdytannol-
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Jokainen tuote on suunniteltu toimimaan luotettavasti ja tukemaan
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Jag ar Tomi Bjorck

God mat borjar med kvalitetsverktyg. Artionden i koket har lért mig

att verktygen spelar roll. Darfor skapade jag den har kollektionen, en
kombination av hallbarhet, precision och praktikalitet.

Varje produkt ar utformad for att fungera palitligt och stddja battre resultat.
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Product Diagram
Host/Signal Amplier

Temperature probe

Ceramic handle

Ambient temperature sensor Ambient max:572°F/300°C

Insertion line

304 Stainless steel

Internal temperature sensor Internal max:212°F/100°C

Pointed tip



Product diagram: Main unit / Signal amplifier
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Product Parameters

Bluetooth version: 5.2 Intenal temperature:-20-100°C/-4-212°F
APP name:CHEFBBQ Ambient temperature:up to 0-300°C/32 -572°F
Wireless distance:Max 800 feet Waterproof:IP67 (probe)

Probe charging time: 30 minutes Host Charging Time:2 hours

Probe working time:
>24H (Low temperature roasting) Host working time: >120 hours
| >10H (Regular roasting)

Operation Note:

1.Before use, please charge the host for 2 hours and ensure that the probe is inside the host charging
compartment.

2.Please charge the probe for 30 minutes before each use to ensure It can work for over 24 hours.
3.The indicator light is red when the host is charging, and blue when fully charged.

4When the probe is detected battery low, the host will ring an alarm. Please charge the probe in time.



Attentions

Max Depth Limit

Insert the probe into the thickest part of the meat,ensuring that the notch on the probe is fully
covered by the meat, while the tip of the probe is inside the meat.

The distance above was tested outdoors and within visual range. This distance may be affected by the
phone and the surrounding environment (indoor conditions or obstacles may impact wireless range).
If the connection between the probe and the host is frequently disconnected, please place the host
within 5 feet of the probe.

* Do not carry the host machine around the room while moving, as this may cause signal interruptions
between the host and the probe

* Tin foil can interfere with signal transmission. Please do not completely wrap the probe in tin foil;
ensure that the handle of the probe remains exposed.

* Do not place the host directly on the surface of cooking equipment o in a high- temperature

. The safe ambient for using the host is between -20°C and +60°C.
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Ea
Usage

Follow the simple steps below to set up your Smart Thermometer and enhance your home dining
experience!

Step 1:

Download and install the“CHEFBBQ’App. Scan the QR code below or search for “CHEFBBQ” on the
Apple App Store for iOS devices or the Google Play Store for Android devices. Download the app and
install it on your smart device.

Avcloble on ine [
‘ App Store ' G

L

ogle Play

* Compatible with i0S 12.0 or higher and Android 6.0 or higher.

Step 2:
Enable Bluetooth on your smart device under the settings section. If Bluetooth is already enabled,
you can skip this step. For Android devices, ensure both Bluetooth and location services are
enabled, as they are linked. Rest assured, we do not collect user information, and the app operates
solely as a local tool without a server. Additionally, enable notification services, including alarms
and pop-up icons.

Please note:

To pair your CHEFBBQ device, add it directly through the app, not through the Bluetooth setting

on your phone.

Step 3:

Fully charge the host and probe. Insert the probe tip into the notch of the charging compartment,
then place it fully inside the host. The host battery indicator light will be red while charging and
turn blue when fully charged. The battery status of both the host and the probe is displayed on the
LCD screen.

Step 4:
The probe pairs automatically with the host. You will see the connection status in the top left corner
of the LCD screen. If the probe loses connection to the host, please check the following:

1.Move the host closer to the probe. Signal strength may weaken if the probe is submerged in liquid
or if the oven lid s too thick for signal transmission. Do not leave the host inside the oven or any
area above 120°F.

2.Check the top area of the LCD screen for both the probe and host battery status. The signal
may weaken if either is low on battery.



Step 5:
Pair the host with your smart device. Open the app and choose whether to allow notifications.
Click “Enter the App” in the top right corner, then click“Matching” to connect the app to the host
automatically. The app will then display the device status page, showing real-time presets, internal,
and ambient . Your Smart Thermometer is now ready to use.

Step 6: Start Cooking

Linsert the probe fully into the food, ensuring the tip is covered within the meat. Do not expose the
tip, as it can only withstand temperatures up to 212°F. The probecontains delicate
electronics that could be damaged by high heat.

2.5et your desired temperature or select the meat type and doneness in the CHEFBBQ App.
Customize presets as needed.

3.An alarm will sound from the app or host once the target temperature is reached

Step 7:Cleaning, storage and charging
After cooking, clean the probe by washing it by hand, the probe cannot be washed in a dishwasher.
Ensure the probe is completely dry before placing it back in the charging compartment for storage
and charging.

Disposal of the Electronic Appliance

This electronic appliance should not be disposed of with normal household waste. Dispose ofE
the unit at an approved facility or at your local recycling center. Please observe the curent

rules and regulations when disposing of the appliance. Contect your local council if in doubt. mmmm

SORTING GUIDE:

Electrical and electronic equipment contains materials, components, and substances that can be
hazardous and harmful to human health and the environment if waste electrical and electronic
equipment (WEEE) is not disposed of correctly.

Products marked with the "crossed-out bin" symbol are electrical and electronic equipment. The
crossed-out bin indicates that waste electrical and electronic equipment must not be disposed of

with unsorted household waste, but should be collected separately. For this purpose, all municipalities
have established collection schemes where waste electrical and electronic equipment can be dropped
off free of charge by residents at recycling stations or other collection points, or can be picked up
directly from households. For more information, please contact the municipality's technical department.



B:
Set up the App

Turn on the Bluetooth on your phone (The Android system must have both Bluetooth and location
services enabled), as well as the notification services (notification includes alarm and pop-up icon).

»

Connect the host for use
Open the app and connect the host via Bluetooth using the name CHEFBBQ as shown below. The
settings and display of the app will then be synchronized with the host.




App-operation guide

» b

Option 1:Click on the Meat Selection in the menu, and then select the food that needs to
be cooked. Click on the ingredient to set the desired flavor (target temperature).

b

Option 2:f the target temperature does not meet your needs, you can click the +/- keys to
adjust the temperature you need.

Custom ingredient/flavor settings (temperature setting)

» » »

Add new ingredients:
Click ADD to add other ingredients and set their names. At the same time, you can set the taste
(temperature) you need.



Cooking curve recording settings:

Click Chart to open the chart to record the cooking process and view the real-time cooking curve icon
as well as historical cooking process records.

1. Click on the start recording to start recording.

2. Click on the Cooking Graph to view the real- time cooking chart.

3. Click on the historical cooking icon data.

Ambient temperature alarm settings:

Click on the TEMP to open the high and low temperature alarm temperature settings for the ambient

1.Click on the TEMP to display Max and Min.

2.Click on the Max to set an alarm for exceeding the set temperature (to prevent the furnace
temperature from exceeding the required temperature).

3.Click Min to set an alarm below the set temperature (to prevent the furnace fire from extinguishing)
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Other setting:
1.Click HELP to view the operation guide and FAQS.
2.Click on the Stings settings: alarm ringtone, language, °C/°F

Important safety tips

« Use the probe only for the intended purpose. The probe is designed for meat (food).

« To prevent the risk of electric shock, do not immerse the charging host in water or other liquid.

« To avoid damage to the probe, the probe must be inserted into the safety line in the meat.

« In order to maintain the best performance of the product, please to not insert any parts of the
probe's ceramic handle into the meat.

« Do not use the probe in a microwave oven or pressure cooker.

« Do not expose the probe directly to flames. Do not drop the probe on hard surface.

« The probe cannot be washed in a dishwasher. Wash the probe before and after using, by hand.

 When putting it back into the host, make sure the probe is completely dry.

« The probe is waterproof, but it should not be immersed in water for a long time.

« Please pay attention to the tip of the probe to avoid injury.

« During the cooking process or just after cooking, the probe will be very hot, please do not touch it

with bare hands.

« Do not immerse the probe in cold water after cooking. Wait until the probe cool down by itself.

« The probe is not a toy. Close supervision is required if you use it near by children.

* Do not use this product outdoors in rain, thunderstorm or other severe weather conditions.

« If it shows that the temperature s too high or the temperature rises too fast, check whether the
probe is inserted into the food or not. Please reinsert the probe into the food correctly and make
sure that the probe is not exposed to flames. Please reposition the probe tip to the center of the
thickest part of the food. Avoid it touching the bones or fatty areas.

« The maximum temperature of the sensor inside the probe is 212°F (100°C). Temperatures above
the maximum temperature may damage the probe.

« The maximum temperature of the probe handle is 572°F (300°C). Temperatures higher than
the maximum temperature may damage the probe.

« When removing the probe form the meat, avoid applying left/right/up/down pressure on
the ceramic handle of the probe. Please move out the probe on the same level.



Important safety tips

« Eating raw or undercooked meat, poultry or seafood may increase the risk of foodborne
illness. To reduce the risk of disease, cook food to the safe temperature recommended by
the U.S. Department of Agriculture.

* When the probe is not in use, please retract the probe to the host and take out the battery.

« Warning: Changes or modifications to this device that are not expressly approved by the
part responsible for compliance may invalidate the user's authority to operate the device.

FCC Compliance

This device complies with Part 15 of the FCC Rules. Operation is subject to the following two
conditions: (1) this device may not cause harmful interference, and (2) this device must accept
any interference received, including interference that may cause undesired operation.

Changes or modifications to this unit not expressly approved by the party responsible for
compliance could void the user's authority to operate the equipment.

NOTE:

This equipment has been tested and found to comply with the limits for a Class B digital device,
pursuant to Part 15 of the FCC Rules. These limits are designed to provide reasonable protection
against harmful interference in a residential installation. This equipment generates, uses and can
radiate radio frequency energy and, if not installed and used in accordance with the instructions,
may cause harmful interference to radio communications. However, there is no guarantee that
interference will not occur in a particular installation. If this equipment does cause harmful
interference to radio or television reception, which can be determined by turning the equipment off
and on, the user is encouraged to try to correct the interference by one or more of the following
measures:

« Reorient or relocate the receiving antenna.

« Increase the separation between the equipment and receiver.

* Connect the equipment into an outlet on a circuit different from that to which the receiver is connected.
« Consult the dealer or an experienced radio/TV technician for help.

This device and its antenna(s) must not be co-located or operation in conjunction with any other
antenna or transmitter.

Radi

Exposure S
To maintain compliance with FCC's RF Exposure guidelines, this equipment should be installed and
operated with minimum distance of 20cm from your body.

Manufacturer

FE C€ rfis L &

Warranty & Service
This product is covered with product and labor warranty for 12 months from the date of its original
purchase.
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SORTING GUIDE

Electrical and electronic equipment contains materials, components and substances that can be
hazardous and harmful to human health and the environment when waste electrical and electronic
equipment (WEEE)is not disposed of properly.

Products labelled with a "crossed-out wheelie bin"are electrical and electronic equipment. The
crossed-out wheelie bin symbol indicates that waste electrical and electronic equipment must not be
disposed of with unsorted household waste, but must be collected separately, For this purpose, all
municipalities have established collection schemes where you can hand in waste electrical and
electronic equipment at recycling centres or other collection points or items collected directiy from
households.

Contact your local authority for further information.



Meat Kotttermometer
Anvéandarmanual

Produktdiagram
Huvudenhet/Signalférstirkare:

Temperatur sonde

Keramiskt handtag

Omgivnings temperatur sensor Max omgivning:572°F/300°C
Infoga linje
304 Rostfritt stal
Inre temperaturgivare Inre max:212°F/100°C
Spetsspets
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denh

/Signalférstarkare

Minskatemperature

Strémknapp st
I

Temperaturinstallningar

Omvandiingsknapp

c - -->
fér temperaturenhet Inbyggd magnet

. | (ldngst ner)
Oka temperaturen

Laddningsutrymme férsonder

— — — — > Aterstall
~ ~ — — P Typ C-laddningsport

Laddningsljus <€ — — -

Knappkontroll
Knappar | Funktion Handling
. Slapa/av Tryck 1 3 sekunder
O Skarmlys pé/av Tryck
Jx Slaljud pa/av Tryck
{§} Géin | temperaturinstilining/Spara och avsluta Tryck
Aterstill linstélIni (52°C) Tryck 1 2 sekund
+ HGj temperatur Tryck
- Sank temperatur Tryck
°F/°C Byt mellan Fahrenheit ochCelsius Tryck




Skarmdisplay
Tyst pa/av
APP-linkstatus  ©
. :Temperaturenhet
]
|

1y ) ;

.
Maéltemperatur Temperatur | realtid Vérdbatteri

Produkt Parametrar

Bluetooth version: 5.2 Intern temperatur:-20-100°C/-4-212°F
APP-namn:CHEFBBQ Omgivningstemperatur:upp till 0-300°C/32 -572°F
Tradis rackvidd:Max 800 fot Vattentalighet: IP67 (probe)
Probe laddningstid: 30 minuter Huvudenhetens laddningstid: 2 timmar
Arbetstid (Probe):
>24H (Lig temperaturstekning) Arbetstid (huvudenhet): >120 timmar

| >10H (Vanlig i

Bruksanvisning:

1. Innan anvéindning, ladda huvudenheten i 2 timmar och se till att proben & placerad i
laddningsutrymmet.

2. Ladda proben i 30 minuter innan varje anvéndning for att sékerstélla att den kan fungera i
mer &n 24 timmar.

3. Indikatorlampan lyser rétt nar huvudenheten laddas och blir BIa nér den ar fulladdad.

4.0m proben har I3g batterinivakommer huvudenheten att ge ett larm.Ladda proben
omedelbart.
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Viktiga anvisningar

Maximal djupgrans

Séitt in proben i den tjockaste delen av kottet satt halet paproben ar helt tickt av kbttet och spetsen
paproben r inuti kbttet.

Avstandet ovan testades utomhus och inom visuellt rackvidd.Detta avstand kan paverkas av telefonen
och omgivningenmiljé(inomhusférhallanden eller hinder kan paverka tradiés
anslutningen mellan sonden och varden ofta arAvkopplad,placera varden inom 5 meter fran sonden.

* Bir inte virdmaskinen runt rummet nar du ror dig,eftersom detta kan orsaka signalavbrott
mellan vérden och sond.

« Tinnfolie kan stora signaléverforingen Vanligen inte helt vika sonden i tennfolie;Se till att
hanteringen av Sonden ér fortfarande utsatt

* Placera inte virden direkt paytan av i ustning eller i en
Den sékra miljontemperaturen fér att anvanda varden ar mellan -20°C och + 60°C.

Qrll Lid Opan
lm 300FT -,
l [
| MK 33FT— -
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Anvandning

Folj de enkla stegen nedan fér att konfigurera din Smart Thermometer och férbittra din matupplevelse
hemma!

Steg 1:

Ladda ner och installera "CHEFBBQ"-appen.Skanna QR-koden nedan eller sok efter
"CHEFBBQ"paApple App Store for i0S enheter eller Google Play Store for Android-enheter.
Ladda ner appen och installera den padin smarta enhet.

‘ Arelable on e Gelitan
App Store ' Google Play

+ Kompatibel med iOS 12.0 eller nyare och Android 6.0 eller nyare.

Steg 2:

Aktivera Bluetooth pa din enhet och aktivera platsjanster (krévs for Android).

Fér att para din CHEFBBQ-enhet,lagg till den direkt via appen och inte genom Bluetooth
installningarna padin telefon.

Steg 3:

Ladda huvud enheten och proben helt.Indikatorlampan visar

Steg 4:

Anslutningen mellan proben och sker i status p3 LCD
skarmen.

Om proben tappar anslutningen till huvudenheten,kontrollera foljande:

LFiytta narmare proben.Si kan kan frsamras om proben &r nedsankt i
viitska eller om ugnsluckan ar for tjock for signalverforing.Lat inte huvudenheten vara i
ugnen eller i omraden med temperaturer Gver 120°F (49°C).

2.Kontrollera batteristatus paLCD-skarmens évre omrade for bade proben och huvudenheten.
Signalstyrkan kan forsamras om nagon av enheterna har l3g batteriniva.
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Steg 5:
Para ihop virden med din smarta enhet.Oppna appen och valj om du vill till3ta aviseringar.Klicka
pa”Enter the App”i det vre hégra hdrnet och klicka sedan pa”Matching”f6r att automatiskt para
ihop appen med vérden.Appen visar sedan enhetens statussida som visar forinstillda,interna och
omgivande temperaturer i realtid.Din smarta termometer &r nu redo att anvindas.

Steg 6:Bbrja laga mat

1.Fér in sonden hela vigen in i maten och se till att spetsen ticks av kéttet.Exponera inte
spetsen eftersom den endast tal temperaturer upp till 212°F.Sonden innehaller smtalig
elektronik som kan skadas av hég vérme.

2.5tall in 6nskad temperatur eller valj typ av kétt och tillagning | CHEFBBQ-appen.Anpassa
forinstliningarna efter behov.

3.Ett larm hérs frén appen eller vérden nér maltemperaturen har uppnitts.

Steg 7:Rengdring férvaring och laddning
Rengar proben efter tillagning genom att diska den for hand,proben tal inte maskindisk.Se till att
proben &r helt torr innan du satter tillbaka den i laddningsfacket for forvaring och laddning.

Bortskaffande av den elektroniska enheten

Denna elektroniska utrustning far inte slingas tillsammans med vanligt hushallsavfall. E
Kassera enheten pa en godkind anlaggning eller ditt lokala dtervinningscenter. Vanligen

folj de gallande reglerna och féreskrifterna for borttagning av enheten. Kontakta din =
lokala kommun om du ar oséker.

SORTERINGSGUIDE:

Elektrisk och elektronisk utrustning innehaller material, komponenter och dmnen som kan vara farliga
ach skadliga for ménniskors halsa och for miljn om avfall som utgdrs av eller innehller elektrisk och
elektronisk utrustning (WEEE) inte kasseras pa it satt.

Produkter som &r markta med symbolen "verkorsad soptunna” r elektrisk och elektronisk utrustning
Den dverkorsade soptunnan anger att avfall som utgdrs av eller innehaller elektriska eller elektroniska
produkter inte far slingas bland osorterat hushallsavfall, utan ska samlas in separat. For detta andamal
har alla kommuner inrattat insamlingssystem dar avfall som utgérs av eller innehaller elektriska och
elektroniska produkter kan limnas kostnadsfritt av invnarna vid atervinningsstationer eller andra
insamlingspunkter, eller kan hamtas direkt fran hushllen. Fér mer information, vnligen kontakta
kommunens tekniska avdelning



B:
Instéllning av app

513 pa Bluetooth pa din telefon (Android-systemet méste ha bade Bluetooth och platstjanster
, samt na inkluderar alarm och pop-up ikon).

»

Anslut huvudenheten fér anvandning
Oppna appen och anslut huvudenheten via Bluetooth med namnet CHEFBBQ som visas nedan.
Instillningarna och visningen i appen kommer sedan att synkroniseras med huvudenheten.
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App-anvandarguide

» b

Alternativ 1:Klicka pa Probe 1 eller Probe 2, klicka sedan pa Ksttval i menyn och valj sedan den mat
som ska tillagas. Klicka pa ingrediensen for att stalla in nskad smak (maletemperatur).

b

Alternativ 2:0m maletemperaturen inte uppfyller dina behov kan du klicka p&+/-knapparna fér
att justera temperaturen som du Gnskar

A le ingrediens-/smaksinstéllningar (temperaturinstéllning)

¥

» »

Lagg till nya ingredienser:
Klicka p LAGG TILL for att Iagga till andra ingredienser och stilla in deras namn. Samtidigt kan du
stalla in dnskad smak (temperatur).



Instdllningar for inspelning av matlagningskurva:
Klicka pé Diagram fér att ppna och spela in samt se realtids

ikonet och historiska er.

1. Klicka pa Starta inspelning for att borja inspelningen.
2. Klicka p& Matlagningsgrafen for att se realtids matlagningsdiagrammet.
3. Klicka péikonen for historiska matlagningsdata.

Installningar for alarm vid omgivningstemperatur:
Klicka pa TEMP for att 6ppna for hog- och I3 m for
omgivningstemperaturen.

1.Klicka pATEMP for att visa Max och Min.

2.Klicka p&Max for att stalla in ett alarm om den instéllda temperaturen dverskrids (for att
forhindra att ugnstemperaturen dverstiger den énskade temperaturen).

3.Klicka p&Min for att stalla in ett alarm om temperaturen faller under den installda
temperaturen (for att forhindra att ugnens laga slocknar).
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1.Klicka paHJALP for att se bruksanvisningen och vanliga fragur (FAQ).
2.Klicka pé for att justera prak,°C/”

Viktiga sdkerhetstips

Anviind endast proben for det avsedda dndamalet.Proben &r designad for ktt (mat)

«For att undvika risken for elektrisk chock,sank inte laddningsstationen i vatten eller andra véitskor.

«For att undvika skador paproben,sitt in proben i sékerhetslinjen i kottet.

«Fér att bibehlla produktens basta prestanda,sitt inte in ndgon del av probens keramiska handtag i
Kottet.

Anvand inte proben i en mikrovagsugn eller tryckkokare.

*Utsiitt inte proben direkt for Igor.Slapp inte proben paharda ytor.

«Proben kan inte tvéttas i diskmaskin Tvatta proben fore och efter anvéndning for hand.

N proben sitts tillbaka i huvudenheten,sakerstall att proben &r helt torr.

«Proben &r vattentt,men den bor inte sénkas ner i vatten under lingre perioder.

Var uppmirksam paspetsen av proben for att undvika skador.

Under matlagning eller direkt efter matlagning kommer proben att vara mycket varm,sundvik
att réra vid den med bara hénder.

«Sénk inte proben i kallt vatten efter matlagningVanta tills proben svalnar av sig sjalv.

«Proben 4 inte ett leksakTitt dvervakning kravs om den anvéinds nara barn.

Anvind inte denna produkt utomhus i regn,skvader eller andra extrema vaderforhallanden.

+Om temperaturen visar att den ar for hog eller stiger for snabbt, kontrollera om proben &r korrekt
insatt i maten.Sétt in proben korrekt i maten och se till att den inte utsatts for Iagor.Placera proben
i mitten av den tjockaste delen av maten.Undvik att den rér vid ben eller fettiga omraden.

«Den maximala temperaturen for sensorn inuti proben &r 212°F (100°C) Temperaturer dver den
maximala temperaturen kan skada proben.

Den maximala temperaturen for probens handtag &r 572°F (300°C) Temperaturer dver den
maximala temperaturen kan skada proben.

*Nar du tar bort proben frdn maten,undvik att applicera tryck upp/ner,vanster/hger paprobens
keramiska handtag.Flytta proben i samma niva.



Viktiga sdkerhetstips

<At inte ratt eller otillrackligt kokt ktt, fagel eller skaldjur eftersom det kan oka risken for
matburna sj For att minska sjs iskertillaga maten till den sakra temperatur som
rekommenderas av US Department of Agriculture.

Nar proben inte anvands,ta bort proben fran huvudenheten och ta ut batteriet.

eVarning:Andringar eller modifieringar av denna enhet som inte uttryckligen godkénts av den
ansvariga for efterlevnad kan ogiltigforklara anvandarens ratt att anvinda enheten.

FCC-6verensstimmelse

Denna enhet dverensstammer med del 15 av FCC-reglerna.Drift ar underkastad féljande tva
villkor:(1)Denna enhet far inte orsaka skadlig storning och (2)denna enhet maste acceptera
stbrning som tas emot,inklusive stérningar som kan orsaka onskad drift.

Andringar eller modifieringar av denna enhet som inte uttryckligen godkénts av den ansvariga
parten for efterlevnad kan ogiltigforklara anvindarens ritt att anvanda enheten.

ANMARKNING:

Denna utrustning har testats och funnits dverensstammande med granserna for en klass B digital
enhet,enligt del 15 av FCC-reglerna.Dessa granser & designade for att ge rimligt skydd mot
skadlig interferens i en bostadsinstallation.Denna utrustning genererar,anvinder och kan sinda ut
radiovagsenergi,och om den inte installeras och anvinds enligt instruktionerna,kan den orsaka
skadlig interferens i radiokommunikation.Det finns dock ingen garanti for att interferens inte
kommer att uppstai en viss installation.Om denna utrustning orsakar skadlig interferens i radio
eller tv-mottagningvilket kan faststillas genom att stiinga av och sitta pautrustningen,uppmanas
anvindaren att forsoka dtgdrda interferensen genom en eller flera av foljande dtgarder:

« Ominrikta eller flytta mottagarantennen.
« Oka avstandet mellan utrustningen och mottagaren.

« Anslut utrustningen till et eluttag paen annan krets &n den som mottagaren &r ansluten till

« Kontakta terforséljaren eller en erfaren radio/tv-tekniker for hjalp.

Denna enhet och dess antenn(er)far inte placeras tillsammans eller anvindas i samband med nagon
annan antenn eller sandare.

Stralningsutslapp
For att a [ e med FCC:s RF-exponeringsriktlinj 6r denna utrustning
installeras och anvéindas med ett minimalt avstand pa20 cm frén din kropp.

Tillverkare

FE C€ rfis L &

Garanti & Service:
Denna produkt técks av produkt- och arbetsrattigheter i 12 manader fran datumet for det
ursprungliga képet.
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SORTERINGSGUIDE

Elektrisk och elektronisk utrustning innehéller material, komponenter och &mnen som kan vara
farliga och skadliga for manniskors halsa och miljén nar avfall frén elektrisk och elektronisk
utrustning (WEEE)inte bortskaffas paratt sitt.

Produkter som ar markta med en“6verkorssad soptunna”ar elektrisk och elektronisk utrustning.
Den bverkryssade soptunnan symboliserar att avfallfrén elektriska och elektroniska produkter inte

far slangas til med osorterat utan maste samlas in separat.For detta
andamal har alla kommuner inrattat insamlingssystem dar avfall frén elektrisk och elektronisk
utrustning kan limnas in gratis paaf eller andra eller hamtas

direkt fran hushallen.

Kontakta kommunens tekniska forvaltning for ytterligare information



lampomitta
Kayttéohje

Tuotekaavio:

Péadyksikko/signaalinvahvistin

Lampoanturi
Keraaminen kahva
Ympéristd enintén 300 °C (572 °F) Ympiriston lampotilan sensori
I Tyntésyvyys
304 ruostumaton terds
Sisdlampétilan sensori Sisdlampétila enintaan: 100 °C (212 °F)

Terava karki
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Lampétilan laskeminen

Virtapainike

| Mykistys

Limpbtila-asetukset

Lampétilayksikén ~ — > Magneetti (pohjassa)

vaihtopainike
I
Lampétilan nostaminen ¥
Anturin séilytyslokero
Latauksen
merkkivalo

Painikkeiden toiminnot

Painike | Toiminto Kayttd
n Virta paille/pois Paina 3 sekuntia
(0] Naytdn valo paille/pois Paina
x Adni paille/pois Paina
{§} Siirry lampétila-asetuksiin / Tallenna ja poistu Paina
Palauta (52°C) Paina 2 sekuntia
+

Nosta lampétilaa Paina
- Laske lampatilaa Paina
°F/°C Vaihto Fahrenheitin ja Celsiuksen valilld Paina




Tavoitelimpbtila

Tuotteen tiedot

Mykistys palle/pois

.

: Lampotilayksikkd
*

|

.
Pariston tila

Bluetooth-versio: 5.2

: -20-100 °C (4212 °F)

Sovelluksen nimi: CHEFBBQ
Langaton kantama: maks. 243 m
Anturin latausaika: 30 minuuttia

Anturin kiyttaika:

>24 tuntia (matalan I3

Ympéristsn lampétila: 0-300 °C (32-572 °F)
Vesitiiviys: IP67 (anturi)
Padiyksikén latausaika: 2 tuntia

> 120 tuntia

| >10 tuntia (normaali

Kayttoohje

1. Lataa payksikkoa kaksi tuntia ennen kéytto ja varmista, ettd anturi on latauslokerossa.
2. Lataa anturia 30 minuuttia ennen jokaista kayttd3 varmistaaksesi yli 24 tunnin kéyttoajan.
3. Merkkivalo palaa punaisena, kun laitetta ladataan, ja sinisens, kun se on téysin ladattu.

. Lataa anturi

4. Kun anturin paristo on
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Suurin tydntosyvyys

Aseta anturi lihan paksuimpaan kohtaan niin, ettd anturin reiké on kokonaan lihan peitossa ja anturin
kiirki on lihan sisalls.

Vi3 mainittu etaisyys on testattu ulkona 6massa ympristossa. Etii voivat vaikuttaa
puhelin ja ymparistd (sisatilat ja esteet voivat heikentés kantamaa).

Jos yhteys anturin ja paayksikon valilla katkeaa usein, sijoita padyksikko enintaan viiden metrin
etdisyydelle anturista.

ksikkoa mukanasi liikkuessasi, silla se voi aiheuttaa signaalin katkeamisen pasyksikon

* Alumiinifolio voi hairits signaalia. Ala kadri anturia kokonaan folioon, vaan jéta ainakin anturin kahva
nakyviin.

« Al aseta paayksikkdd suoraan keittovalineiden palle tai kuumaan ympéristosn. Padyksiksn
turvallisen kdyttélampdtilan alaraja on —20 °C ja yléiraja +60 °C.

Grillin kansi auki

Maks. 91 m -=-=
d
! i r l Maks. 10 m -~~~

Grillin kansi kiinni




Kayttoohje:
ota " . i kdyttoon ja iasi alla olevia

yksinkertaisia ohjeita.

Vaihe 1:
Lataa ja asenna CHEFBBQ-sovellus. Skannaa alla oleva QR-koodi tai etsi CHEFBBQ Applen App Storesta
(i0S-laitteet) tai Google Play Kaupasta (Android-laitteet). Lataa ja asenna sovellus laitteellesi.

‘ Arelable on e Gelitan
App Store ' Google Play

Vaihe 2:

Ota Bluetooth kayttosn ja aktivoi droid-l )
Vaihe 3:

Lataa pasyksikks ja anturi téyteen. Merkkivalo ndytta3 lataustilan.

Vaihe 4:

Anturin ja pagyksikén vélinen yhteys isesti. Tarkista tila LCD-naytolta.

Jos yhteys katkeaa, tarkista seuraavat:

- Aseta padyksikkd [shemmis anturia. Signaali voi heikentyd, jos anturi on nesteess tai jos signaal ei
pysty lavistamasn grillin paksua kantta. Al4 laita paayksikksa uuniin tai paikkaan, jonka lampétila on
yli 49 °C (120°F).

- Tarkista anturin ja pasyksiksn lataustaso LCD-ndytn ylosasta. Signaali voi heikentys, jos
jommankumman laitteen lataus on vahissa.

29



Vaihe 5:

Yhdisti pdyksikks alylaitteeseesi. Avaa sovellus ja valitse, haluatko sallia ilmoitukset

Paina “Enter the App” oikeassa ylkulmassa ja sitten “Matching”, joka yhdista sovelluksen
automaattisesti paayksikkoon. Sovellus nayttd laitteen tilasivun, jossa nakyvat esiasetetut seka
sisdiset ja ympariston lampotilat ittarisi on nyt kiyttd

Vaihe 6:Aloita ruoanlaitto

1. Tydnné anturi lihaan ja varmista, ettd sen kiirki on kokonaan lihan peitossa. Al jatd kiirkea nakyviin,
silla se kesta enintadn sadan asteen kuumuutta. Anturissa on herkkia elektronisia osia, jotka voivat
vaurioitua korkeassa limpétilassa.

2. Aseta haluamasi lampétila tai valitse lihan tyyppi ja kypsennystapa CHEFBBQ-sovelluksessa.
Muokkaa esiasetuksia tarvittaessa.

3. Sovellus tai padyksikks antaa halytyksen, kun valittu limpétila saavutetaan.

Vaihe 7:Puhdistus, séilytys ja lataus

Pese anturi kiyton jalkeen kisin. Anturia ei saa pesta astianpesukoneessa. Varmista, ettd anturi on
taysin kuiva ennen kuin asetat sen takaisin latauslokeroon sailytysté ja latausta varten.

Elektronisten laitteiden havittdminen
Tata sahkolaitetta ei saa havittda tavallisen kotitalousjatteen joukossa. Toimita laite . ;

tai kier Noudata laitteen
havittamista koskevia paikallisia saant6ja ja maarayksia. Jos olet epévarma, ota yhteytta
asuinkuntaasi.

HAVITYSOHJEET:

Séhko- ja elektroniikkalaitteet sisaltévat materiaaleja, komponentteja ja aineita, jotka voivat olla
vaarallisia ihmisten terveydelle ja ymparistlle, jos sahks- ja elektroniikkalaiteromua (SER) ei ksitell
oikein.

S&hko- ja elektroniikkalaitteita ovat tuotteet, joihin on merkitty roskakori ja sen pale rasti. Symboli
tarkoittaa, ettd laitetta ei saa havittdd tavallisen kotitalousjitteen joukossa, vaan se on keréittava erikseen.

it varten kunnat ovat perustaneet kerdysjérjestelmia, joiden puitteissa sihko- ja elektroniikkalaitteet
voidaan toimittaa maksutta kier tai muihin tai ne voidaan noutaa suoraan
kotitalouksista. Lisétietoja saat kuntasi tekniselts osastolta.




B:
Sovelluksen asetukset

Ota puhelimessasi kiytton Bluetooth (Android-laitteissa myos )ja t
(ilmoituksiin kuuluvat halytykset ja ponnahdusikkunat).

»

Padyksikon yhdistaminen

Avaa sovellus ja yhdists pasyksikk Bluetoothin kautta CHEFBBQ-nimell3 alla olevien ohjeiden
mukaisesti.

Sovelluksen asetukset ja néyttd taman jalkeen ikén kanssa.
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Sovelluksen kadyttoohje

» b

Vaihtoehto 1: Valitse Anturi 1 tai Anturi 2. Napauta sen jalkeen “Meat” ja valitse ruoka, jonka haluat
valmistaa.
Aseta haluamasi kypsy 6 ainesosa

b

Vaihtoehto 2:jos tavoitelampatila ei vastaa tarpeitasi, voit saataa lampotilan haluamallesi tasolle
painamalla + tai -

Mukautetut ai ja kypsyy: ukset (limpétila-asetus)

» » »

Uusien ainesosien lisédminen
Lisia uusia ainesosia painamalla ADD ja anna ainesosille nimet.
samalla voit asettaa haluamasi kypsyysasteen (Iimpbtilan)



Kypsennyskaavion tallennusasetukset:
Paina Chart, jos haluat avata ion ja tallentaa in tiedot seka tarkastella
meneillaén olevan kypsennyksen kiyré ja aiempia kypsennyksié.

1. Aloita tallennus painamalla "Start Recording”.
2. Paina "Cooking Graph”, jos haluat néhdi reaaliaikaisen kypsennyskaavion.
3. Paina kuvaketta nihdaksesi aiempien kypsennyskertojen tiedot.

Ympdristohalytyksen asetukset:

Paina "TEMP”, jos haluat avata korkean ja matalan ympéristslampbtilan ilmoitusasetukset.

1. Paina "TEMP”, jos haluat nahda enimmiis- ja vahimmisarvot.

2. Paina "Max”, jos haluat ilmoituksen, kun lampétila ylittaa asettamasi arvon (ettei grillin [impétila
nouse liian korkeaksi).

3. Paina "Min", jos haluat ilmoituksen, kun lampbtila laskee asettamasi arvon alle (ettei liekki sammu).
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Muut asetukset:
1.Napsauta OHIE saadaksesi kdyttéohjeen ja usein kysytyt kysymykset (FAQ).
2.Napsauta Asetukset sadtadksesi halytysaania, kieltd ja °C/°F.

Tarkeita turvallisuusohjeita

 Kayta anturia vain sen kiyttotar Anturi on lihan (ruoan)
mittaamiseen.

« Al upota latausasemaa veteen tai muihin nesteisiin, ettet saa shkdiskua.

« Ty6nna anturi lihaan tydntdsyvyyden merkkiviivaan asti, ettei se vaurioidu.

« Al tydnni anturin keraamista kahvaa lihaan, jotta saat varmistettua mahdollisimman hyvat tulokset.

 Al3 kayts anturia mikroaaltouunissa tai painekattilassa.

« Al altista anturia avotulelle alika pudota sita koville pinnoille.

« Anturia ei saa pesti astianpesukoneessa. Pese se kasin ennen kayttod ja kayton jalkeen.

 Varmista, ettd anturi on taysin kuiva ennen kuin asetat sen takaisin padyksiksn lokeroon.

« Anturi on vedenkestévi, mutta sitd ei saa pitad vedessa pitkadn,

« Ole varovainen kiisitellessési anturin kirked, ettet loukkaannu.

« Anturi on erittsin kuuma kyton aikana ja heti sen jalkeen. Al koske siihen paljain kasin

« Ala upota anturia kéyton jélkeen kylmaén veteen. Anna sen jadhtyé itsestaan.

« Anturi e ole lelu. Lapsia pita valvoa, jos anturia kiytetadn lasten lahell.

« Ala kayta tuotetta ulkona sateessa, ukkosella tai muissa d@rimmaisissa sadolosuhteissa.

 Jos lampétila vaikuttaa liian korkealta tai nousee liian nopeasti, tarkista etts anturi on tydnnetty
ruokaan oikein. Tydnna anturi lihan paksuimpaan kohtaan ja varmista, ettei se kosketa luuta tai
rasvaisia osia.

« Anturin sisdisen sensorin maksimilimpétila on 100 °C (212 °F). Sita korkeammat limpétilat voivat
vahingoittaa anturia.

« Anturin kahvan maksimilampétila on 300 °C (572 °F). Sité korkeammat limpétilat voivat vahingoittaa
anturia.

« Kun vedat anturin pois ruoasta, vilti painamasta sité ylds, alas tai sivuille. Veda anturi ulos
vaakasuunnassa.

« Raaka tai huonosti liha, siipikarja ja voivat lséita ruokamyrkytyksen riskid.
Kypsennd ruoat suositeltuihin turvallisiin lampétiloihin (USDA:n ohjeiden mukaisesti).

« Kun anturia ei kéyteta, irrota se paayksikosta ja irrota myGs paristo.




FCC-vaatimustenmukaisuus

Tamé laite téyttad FCC-saantdjen osan 15 vaati Kayttoon seuraavia ehtoja:

1. Témé laite ei saa aiheuttaa haitallista hairiota.

2. Témén laitteen on hyvaksyttéva kaikki vastaanotettu hairis, mukaan lukien laitteen toimintaa
mahdollisest haittaava héiri

HUOMAA

Témé laite on testattu, ja se tayttaa luokan B digitaalilaitteille asetetut rajat FCC-sééntsjen osan 15
Nama rajat on hairioilta

Laite tuottaa, kéyttd ja voi siteills radiotaajuista energiaa. Jos laitetta ei asenneta ja kdytets ohjeiden
mukaisesti, se voi aiheuttaa hairidits radioliikenteeseen. Ei kuitenkaan voida taata, etta hairisita ei
esiinny tietysss asennuksessa.

Jos laite aiheuttaa hairidita radio- tai TV-vastaanottoon (tdmé voidaan tarkistaa sammuttamalla ja
kaynnistamalla laite), yrita vahentaa hairiita seuraavilla tavoilla:

* Suuntaa tai siirra vastaanottoantennia

« Kasvata laitteen ja vastaanottimen valists etéisyytta

« Kytke laite eri virtapiirin pistorasiaan kuin vastaanotin
* Ota yhteytts j: yyjaan tai radio-/TV

Taté laitetta ja sen antennia ei saa kdyttaa yhdessa muiden antennien tai lahettimien kanssa.

Sateilyaltistus:
Kayt laitetta FCC RF -altistusvaatimusten noudattamiseksi véhintadn 20 cm:n etaisyydella kehostasi.

Valmistaja
FE C€ rfis L &

Takuu ja huolto

Tall3 tuotteella on 12 takuu (tuote- ja irheet) sisestd 3t alkaen.
LAJITTELUOHJE

Sahk- ja elektroniikkalaitteet sisaltavt materiaaleja, osia ja aineita, jotka voivat olla vaarallisia
ihmisten terveydelle ja ymparistalle, jos kaytosta ja sahks- ja jikkalaitteita (SER)

eikiisitell oikein.

Sahko- ja elektroniikkalaitteita ovat tuotteet, joihin on merkitty ylivivattu roskakori. Symboli tarkoittaa,
ettd kéytostd sahko- ja ei saa havitts tavallisen kotitalousjatteen
mukana, vaan ne on keréittava erikseen.

Taté varten kunnat ovat perustaneet keréysjarjestelmid, joiden puitteissa Kiytdsta poistettuja sahko-
ja itteita voi toimittaa kier iin tai muihin kera isiin, tai ne voidaan
noutaa suoraan kotitalouksista.

Lisétietoja saat ottamalla yhteytts omaan kuntaasi.
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